RISOTTI

RISOTTO AI FUNGHI PORCINI 198:-

Kantareller, Karljohansvamp, champinjoner, vitlok, vitt vin och parmesan.

RISOTTO ZAFFERANO E GAMBERETTI 229:-
Saffransdoftande risotto med rikor, sisongens gronsaker, parmesan
vitlok och vite vin.

ALTRO DE LA NOSTRA CUCINA

MERLUZZO AL FORNO 2935:-
Aioligratinerad torsk med pocherad portatis, grillad aubergine, zuccini

och paprika.

FILETTO DI SAPORE 349:-
Grillad oxfilé, med krispig vitlok- och persiljepotatis, tryﬂ‘e]aioli
och sallad.

DOLCI

TARTUFO AL CIQCCOLATO
EN 49:- /| TVA 59:-
Vir hemmagjorda chokladeryffel pi Amarettolikor.

GELATO MISTO 98:-
Olika sorters glass, vispgridde och chokladsas.

TITAMISU DELLA CASA 119:-

Vir hemmagjorda krimiga Tiramisu.

CAPUCCINO CARAMEL PANNACOTTA 129:-
Pannacotta gjord pd capuccino. Serveras med karameliserade valnocter,

hyvlad mérk choklad och vispgridde.

FANTASIA 169:-

En mild dessertpizza med mozzarella, piron, brie, ndtter, honung
florsocker och riven mérk choklad.

ALLA NUTELLA 169:-

Vir alldeles egna nutellapizza som vi tcoppar med banan, firska bir,

vispgridde och kokos.

Till de smd gdr all var mat acc bestdllas som halv portion (60% av priset).

ANTIPASTI

PANE AL AGLIO 79:-

Ugnsrostat vitloksbrod med oliver och sallad.

BRUSCHETTA AL POMODORO 99:-

Den traditionella bruschettan med ugnsrostat vitloksbrod toppat med
tirnade tomater, basilika och olivolja. Serveras med sallad och oliver.

CAPRESE DI BUFALA 129:-

Hir varvar vi krimig buffelmozzarella med skivad tomat pd en ruccolabidd
och toppar med basilika, olivolja, balsamico och vir egenbakade grissini.

COZZE ALLA MARINARA 149:

Blimusslor kokta i vitt vin tillsammans med kérsbéirstomacer, chili
vitlok och persilja. Serveras med ugnsrostat vitloksbrod.

AFFEITATO MISTO AL ITALIANA
1/2 129:- 1/1 229:-

Ett urval av Italiens bista charkuterier och ostar. Serveras med
sallad, oliver, soltorkade tomater och egenbakad grissini.

INSALATA

INSALATA DI MOZZARELLA E MELONE 159:-

En frisch sallad med mozzarella, parmaskinka, honungsmelon, solrosf
solrosfron, basilikaolja och cgenbakad grissini.
basilikaolja och egenbakad grissini.
INSALATA CAESAR 159:-
Vir populira Caesarsallad varvas med marinerad ugnsrostad kyckling,
krispig parmesan, grillad bacon och krutonger. Scrveras med vir
egengjorda Caesardressing.

INSALATA CHEVRE 169:-

Honungsgratinerad chevrée med knapersteke bacon, valndtter och dressing
pd honung, senap, firsk timjan och egenbakad grissini.

INSALATA DI SCAMPI 179:-

Salld med vitloksstekta tigerrikor, avokado och pinjendtter. Serveras med
vir egna mango- och myntadressing samt egenbakad koriander-grissini.



PIZ7ZA

Vira pizzor serveras antingen som ‘rossa’ med mozzarella och vir
cgengjorda tomatsis eller som ‘bianca’ - en vit pizza med endast mozzarella
som grund. Alla vira pizzor gir att fi som gluten- eller laktosfria +20:-

MARGHERITA 159:-

Tomatsis, mozzarella och firsk basilika.

VEGETARIANA 169:-

Vir helt vegetariska pizza med tomatsis, mozzarella, grillad aubergine,
zuccini och paprika som sen toppas med champinjoner, rédldk och oliver.

CAPRICCIOSA 169:-

Tomatsis, mozzarella, skinka och firska champinjoner.

DIAVOLA 169:-

En kryddstark italiensk salami kombineras hir med tomatsds, mozzarella,
rodlok och oliver.

BIANCANEVE 169:-
En mild och god pizza med buffelmozzarella, kérsbirstomater, basilika
och olivolja.

DON MARTIN 179:-
Tomatsids, mozzarella, ugnsrostad kyckling, soltorkade tomarter,
kronirtskocka och pinjendrtrer.

IL SAPORE 179:-
Detta idr vir storsiljare. Pizzan bakas med tomatsds, mozzarella, och pesrto.
Sedan toppas den med prosciutto, ruccola och hyvlad parmesan.

CHEVRE 179:-

Mozzarella, chevré, korsbirstomater, r6dl6k, mixsallad, prosciutto,
rostade valndtter och ringlad honung.

NDUJA 179:-
Tomatsis, mozzarella, het Nduja-korv, chilimarinerad broccoli, rodlok,
grillad paprika och vitloksolja.

TIRATA DI MANZO 189-:
Tomatsis, mozzarella, pulled beef, rod jalapeno, grillad paprika, virlsk,
ruccola, hyvlad parmesan och sirachamajonis.

REALE 198:-

Tomatsds, mozzarella, oxfilé, paprika, och champinjoner.
Serveras med vitlokssis.

ALLO SCOGLIO 179:-

Skaldjurspizza med rikor, blimusslor, blickfisk, vongole, vitlok, citron,
tomatsds och mozzarella. Det blir inte mycket bicere in si.

LA PASTA

Gluten— eller laktosfria alternativ +20:-

LINGUINE AL PESTO 159:-

Linguine vinds i vir egengjorda pestosis tillsammans med korsbirscomater
och serveras med ruccola, pinjendtter och parmesan. Med kyckling +20:-

SPAGHETTI ALLA CARBONARA 169:-
Vir krimiga carbonara med pancetta, svartpeppar, dggula och riklige
med parmesan.

RAVIOLI AL VECCHIO SAPORE 169:—
Ricotta-karljohansvampsfylld firsk ravioli som kokas i krimig gorgonzolasis
med valndtter och serveras med ruccola, kdrsbirstomater och parmesan.

TAGLIATELLE DON MARIO 179:-

Krimig firsk pasta med ugnsrostad kyckling, sisongsgronsaker,
champinjoner, muskotndt och parmesan.

FUNGHI GALLINACCI E PANCETTA 189:-
Firsk tagliatelle som kokat ithop med tryffeldoftande griddsis pd pancetca,

kantareller, champinjoner, vitldk och konjak. Toppas med parmesan.

LINGUINE AGLI SCAMPI 198:-
Tigerrikor steks med vitlok, firsk chili och babyspenat och vinds ihop

i pannan med pastan, parmesan och pressad citron. Enkele, frischt och gore.

RIGATONI DELLO CHEF 229:-

Firsk rigatoni-pasta med oxfilé, champinjoner, vitldk, gridde

och tryffelolja.

ALLA MARINARA 229:-

Tigerrikor, vongole, blimusslor, blickfisk kokas ithop med vitt vin, vitlok,
chili och persilja tillsammans med spaghetti och krispig viarlsk.





